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上下 の 　 　  で マル チ  に 活 躍！マル チ グリル！
   上部のバーナーと、温度を細かく見 張　　るセンサー付き下火バーナーが決め手。　　

メニューにぴったりの火加減を       自動調節しておいしく仕上げます。 

 さらに2つの専用容器で、従来のグリ　  　ルではできない多彩な調理が可能に！ 　  

プレートパンには傾斜があるため、
余分な油は溝に流れ落ち、ヘルシーな仕上がりに！

余分な油を落としながらヘルシーに！

お魚はもちろんお肉も

ヘルシーに焼き上げ

浅型タイプのプレートパン

2.5cm

焼く・ノンフライ

あたために！

※調査依頼先：（株）食品微生物センター
※試験内容：「プレートパン」「天ぷら鍋」にてエビフライ調理を行い、調理後のエネルギーを
　算出（エビフライ各々5尾）。天ぷら鍋は160℃。プレートパンはノンフライモードで10分。

カロリー101kcal カット

脂質 70% カット

※画像はイメージです。

Plate pan
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 さらに2つの専用容器で、従来のグリ　  　ルではできない多彩な調理が可能に！ 　  

6種 類のオートメニューと、「煮る・蒸す・パン」などが可能な
6種 類の調理モードで、幅広いレシピ調理に対応します。

自動でおいしくできるメニュー & モードが充実。

調理時間を設定できます。

深型タイプのキャセロール

従 来のグリルでは作れない

煮ものもおまかせ！

5.9cm

煮る・蒸す
パンやスイーツに！

※キャセロールは必ずフタをして調理してください。
※メニューは機種によって異なります。

（スマートコンロ操作パネル）
タイマー

6つのモ−ドでメニューに応じた
火加減で調理します。

調 理モード

［焼く］ ［あたためる］ ［ノンフライ］

［煮る］ ［蒸す］ ［パン］

6つのメニューと火加減を
選ぶと、自動で焼き上げます。

オートメニュー

［トースト］

［魚：切り身］

［鶏もも焼き］

［魚：姿焼き］

［ホイル焼き］

［ごはん］


